IMPASTO Al CEREALI ANTICHI:

Farina integrale di antiche
varieta di farro, segale e
semola con semi di miglio,
lino bruno e girasole per
riscoprire il gusto
autentico dei cereali

IL RISPETTO DEL TEMPO,
LA SEMPLICITA" E GENUINITA

DELLA NOSTRA TRADIZIONE GASTRONOMICA,

LA QUALITA® DEGLI INGREDIENTI
SONO | VALORI CHE DANNO VITA A...

#iis
di Golaw >

IL NOSTRO IMPASTO

SI FA TRATTARE
BENE,

E TIFA BENE!
Richiede una farina
di tipo 1 con germe
di grano vitale, con

vitamine B1, B2 ed E,
e sali minerali.
Tutto questo, unito
ad un alta
idratazione, una
giusta maturazione,
garantisce una pizza
gustosa, leggera e
digeribile

IMPASTO SENZA GLUTINE
Farina di riso e amido di mais
per non rinunciare al piacere

di una pizza in compagnia



CON | NOSTRI ANTIPASTI VOGLIAMO RACCONTARVI
TUTTO L° AMORE PER LA NOSTRA TERRA,
CON | SUOI PROFUMI, SAPORI E TRADIZIONI

ANTIPASTO DEI GOLOSI 13,00

salumi pugliesi, formaggi locali,
piatti caldi e freddi
del nostro mare e della nostra terra

A PERSONA

LA FRITTELLA PUGLIESE 4,50

Pizzette fritte, pomodorini, olio, sale, rucola e
cacioricotta

PIATTO POLPETTE ™ 5,00

Pane, formaggio, uova, sale, pepe, aglio e menta

ANTIPASTI CLASSICI .....MA NON TROPPO....

ANTIPASTO ALLITALIANA 12,00

Salumi e formaggi locali,
PATATINE FRITTE * 5,00 per 2 persone

Croccanti petali di patate
con ketchup e maionese

PEPITE DI POLLO HOMEMADE ™ 5,00

Filetti di petto di pollo, panati e fritti,
PIATTO FRITTELLE 4,50 serviti con salsa BBQ

Pezzi di pizza fritti, sale e pepe,
serviti con salsa messicana



'» FRANCESCO 10,00

!! Mozzarella, datterino giallo,

! ” funghi porcini *, salsiccia di norcia,
; guanciale croccante, grana

Mozzarella , pomodoro fresco,
philadelphia, rucola,
cacioricotta, prosciutto crudo
di Faeto

FASANESE 8,00

Pomodoro, mozzarella, salsiccia,
funghi champignon, insalata,
grana a scaglie

ZOLA 9,00

Mozzarella, gorgonzola,
GUSTOSA 8’50 stracciatella, noci, rucola
Pomodoro, mozzarella,
funghi champignon,
gorgonzola, speck, limone

grattugiato, grana LIMONE 1.00

Mozzarella, prosciutto cotto,
insalata, limone grattugiato

MELANIA 7,50

Mozzarella, salame

piccante, Philadelphia, VALLE D' ITRIA 8,50

radicchio, cacioricotta

Pomodoro, mozzarella,
carciofi sott' olio, stracciatella,
capocollo pugliese



VEGETARIANA GOLD 10,00

IL TARTUFO E
UN :g:"‘;ﬁ':m Mozzarella, funghi ,
MANCA IL scamorza affumicata,
Dcsmo SILVIA Io,’so . crema tartufata,
Mozz.ar?IIa,_fungI?l freschi, radicchio, grana
salsiccia di Norcia, crema
tartufata, grana
MORTAZZA 9,00
Mozzarella , granella
di pistacchio,
mortadella di
Bologna,
stracciatella

Bordo ripieno

di mortadella
bufala, plstacchlo

stracc:atella
mortade//a arrosto



EESSOLITE

MARGHERITA 5,00

(Pomodoro, mozzarella, olio d’oliva)

DIAVOLA 6,50
(Pomodoro, mozzarella, salame piccante)

COMPLETA 1,00
(Pomodoro, mozzarella, olive, capperi, prosciutto, funghi, carciofi)

QUATTRO FORMAGGI 1,00
(Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, formaggio fresco, grana)

PRINCIPESSA 8,00
(Pomodoro, mozzarella, panna, prosciutto crudo di Faeto)

TEDESCA 1,50
(Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte*)

BRESAOLA 8,50
(Pomodoro, mozzarella, bresaola, limone, olio, rucola, grana)

MESSICANA 8,50
(Pomodoro, mozzarella, salsiccia, salame piccante, olive)

FUME 1,50
(Pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata, speck)
GAMBERETTI 8,50

(Pomodoro, mozzarella, gamberetti* salsa rosa, insalata)

EEYNCSTIRESCICCIO

BRUSCHETTA 4,50
(Ciccio, origano, olio, pomodoro fresco, cacioricotta)

CRUDAIOLA 6,00
(Ciccio, origano, olio, pomodoro fresco, mozzarella, rucola, grana)

NOSTRANA 1,50
(Ciccio, origano, olio, capocollo, funghi, mozzarella, insalata, grana)

BRESAOLA 1,50
(Ciccio, origano, olio, bresaola, radicchio, rucola,limone, grana)

LUCIANA 8,00
(Ciccio, origano, olio, pomodoro, mozzarella, Philadelphia, crudo di Faeto)



MAX[PUCCE

POLD0O 9,00

Hamburger di bovino e suino**
200gr, bacon croccante, sottiletta,
pomodoro, insalata, patatine fritte*,
salsa barbecue

BRACCIO DI FERRO 8,00

Cotoletta di pollo**, patatine fritte*,
ketchup, maionese

PISELLINO 17,50

OLIVIA 1’50 Capocollo pugliese, stracciatella,
carciofi sott’olio

Doppio wiirstel, scamorza affumicata,
funghi sott’olio, rucola, patatine fritte*

PU@@E INVIDIA 7,00
(Capocollo, tonno, pomodoro e rucola)

LUSSURIA 6,50
(Bresaola, funghetti, imone, rucola, grana )

IRA 6,00
(Salame piccante, formaggio, pomodoro, funghi)
GOLA 6,50

(Prosciutto crudo, Philadelphia, pomodoro, rucola)

ACCIDIA 1,00

(Gamberetti*, salsa rosa, insalata)

AVARIZIA 6,00

(Prosciutto cotto, mozzarella, pomodoro)

SUPERBIA 17,50

(Mortadella, stracciatella, granella di pistacchio)
in una "superba" puccia fritta




MILANO IN PUGLIA 9,50
(Cotoletta di pollo**, patatine fritte*,
mozzarella, pomodoro, ketchup,
maionese)

POLDC SCOPPIATO 9,50
(Hamburger 200 gr**, patatine fritte¥,

pomodoro, bacon croccante, sottiletta,
insalata)

PIATTO BABY 5,00
(Cotoletta di pollo** o hamburger**
con patatine fritte)

TAGLIATA DI VITELLO 15,00
(Tagliata di vitello 300 gr. servita su pietra
con contorno misto di verdure)

Senza
TAGLIATA DI POLLO 10,00 Glutine
(Tagliata di petto di pollo, rucola, e
glassa balsamica, grana) Lenos

POLLC A MODOC Mi0 10,00
(Straccetti di pollo con farina di riso,
riduzione di balsamico, radicchio e noci)

INSAFATE
COPPAYPIZZA

LIBECCIO 8,00
(Insalata, radicchio, petto di pollo, grana)

MAESTRALE 8,00
(Insalata, rucola, mozzarella, bresaola, noci)

TRAMONTANA 8,00
(Insalata, rucola, carote, gamberetti*, salsa rosa)

SCIROCCO 5,50 i )
(Insalata, pomodoro, carote, rucola, radicchio)



ACQUA NATURALE / FRIZZANTE (1 litro) 2,00
COCA COLA, COCA COLA 0, FANTA (33cl) 2,50
COCA COLA (1 litro) 4,00
THE PESCAI\LIMONE (33 cl) 2,50
LEMONSODA (25cl) 2,00

BIRRAYALLAYSPINA

"KUHBACHER" EXPORT

Tradizionale Meistertruck
(Bionda, 5,5%, bassa fermentazione)
Piccola ( 30cl ) 4,00
Media ( 50cl) 5,50

BIRRESINIBOTTIGLIA

AGRICOLA ( Lager, 5%) 33c/ 4,00
AGRICOLA AMBRATA ( 6,5%) 33c/ 4,00

CORONA ( Pale lager, 4,5%) 35,5cl 3,00
NASTRO AZZURRO ( Lager pilsner, 5.1% ) 33cl 2,50
BECKS ( Premium pilsner, 5% ) 33cl 2,50

NASTRO AZZURRO 00 ( analcolica) 33cl 3,00
PERONI SENZA GLUTINE 33cl 3,00



FAYCANTINAYPUGLIESE

"FEDORA" Cantina Rivera 14,00
Bianco Castel del Monte D.O.C.

“MARESE” Cantina Rivera 18,00
Bombino Bianco D.O.C.

"EDDA" Cantina San Marzano. 24,00
Chardonnay Barrique 1.G.P.

"ROSE'" Cantina Rivera 14,00
Rosato Castel del Monte D.O.C.

"PUNGIROSA " Cantina Rivera 18,00
Rosato di Bombino Bianco D.O.C.

"TRAMARI" Cantina San Marzano 20,00
Rosato di Primitivo I.G.P.

"CALAFURIA" Cantina Tormaresca 20,00
Rosato di Negroamaro I.G.T.

"IMPRINT"  Cantina A Mano 19,00
Rosato di Susumaniello |.G.P.

"RUPICOLO" Cantina Rivera 14,00
Rosso Castel del Monte D.O.C

"NEGROAMARO" Cantina Rivera 16,00
Rosso Negroamaro I.G.T.

“PRIMITIVO” Cantina Rivera 16,00
Rosso Primitivo |.G.T.

"VIOLANTE" Cantina Rivera 18.00
Nero di Troia D.O.C



IMPASTO Al CEREALI 1,5
IMPASTO SENZA GLUTINE** 3,0

CACIORICOTTA 1
PHILADELPHIA
GORGONZOLA
PANNA
STRACCIATELLA
GRANA 1,0
GORGONZOLA 1,0
SCAMORZA AFFUMICATA 1,0
SOTTILETTA 0,50

,0
1,0
1,0

1,0
1,0

SVIZZERO 1,0
GAMBERETTI 25
TONNO 1)
SALSA TONNATA 2,0
ACCIUGHE SICILIANE 1,5
CARPACCIO DI MARE 3,5

SE

RVIZIC

MOZZARELLA FIORDILATTE 1,5
MOZZARELLA DI BUFALA 2,0
MOZZARELLA SENZA LATTOSIO 1

PROSCIUTTO COTTO 1,5
SALAME PICCANTE 275
SALAME DOLCE PUGLIESE 15
BRESAOLA PUNTA D’ANCA 3,0
CAPOCOLLO PUGLIESE 25
PROSCIUTTO CRUDO DI FAETO 2,5
MORTADELLA 1’5
SPECK ALTO ADIGE 1,5
GUANCIALE CROCCANTE 2,0
BACON CROCCANTE 1o
SALSICCIA FRESCA 1,5
SALSICCIA DI NORCIA 2
CARPACCIO DI MANZO 2

WURSTEL 1,0

0
0

OLIVE 0,50
POMODORO FRESCO
POMODORO DATTERINO
CARCIOFI 1’5
CAROTE JULIENNE 1,0
FUNGHI 1,0
FUNGHI PORCINI* 15
FUNGHI SOTT’OLIO 1,0
RUCOLA 0,50
INSALATA 0,50
RADICCHIO 1,0
PATATINE* 2,0
CREMA TARTUFATA 2,5
NOCI E MANDORLE 1,0
PISTACCHIO 2,0

1,0
2,0

2:00



In questo locale siamo attenti alle tue esigenze,
anche quelle alimentari.
Vogliamo che tu ti senta sicuro e sereno nel
mangiare i nostri piatti.

Pertanto se hai delle allergie e/o delle intolleranze
e per informazioni riguardo gli ingredienti
presenti negli alimenti e nelle bevande servite in
questo esercizio ti invitiamo a richiedere, prima
di ordinare il pasto o la bevanda, informazioni al
nostro personale.

Siamo ben lieti e pronti per aiutarti a scegliere
cosa mangiare nel migliore dei modi.

| nostri piatti possono contenere le seguenti
sostanze allergiche ai sensi del Reg. CE 1169/11

ALLERGENI
® @ ®

GLUTINE FRUTTA CON CROSTACEI SESAMO UOVA
|

Guscio
ARACHIDI LATTE SEDANO PESCE SENAPE
SOIA ANIDRIDE LUPINI MOLLUSCHI
SOLFOROSA

*Congelato/Surgelato

** || prodotto acquistato fresco e stato sottoposto a
trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in
conformita alle prescrizioni del reg. CE 853/2004, allegato I,
sezione VI, capitolo 3, lettera D, punto 1’.



CONCEDITI{UNKEDOUCER
PECCATOIDIGOTA

CROCCANTINO AMARENA**
(croccante con gelato alla panna e cuore di amarena)

ROCHER CIOCCOLATO BIANCO**
(gelato alla panna con cuore al cioccolato fondente)

ROCHER CIOCCOLATO**
(gelato cioccolato e gianduia)

BOMBA PISTACCHIO**
(rocher pistacchio con gelato alla panna e cuore pistacchio)

CUBANO**
(gelato al cioccolato con inserto al rum)

TARTUFO CLASSICO**
(bianco o nero da affogare al caffe, bayles o san marzano)

CASSATA TRADIZIONALE**
(limoncello // cioccolato // pistacchio e ricotta)

TRE CIOCCOLATI**
(semifreddo al cioccolato fondente, bianco e latte)

DELIZIA Al FRUTTI DI BOSCO**
(semifreddo al lampone con frutti di bosco)

ROCHER CARAMELLO**
(semifreddo alla ricotta con caramello salato e arachidi)

PANNA COTTA**
(caramello, frutti di bosco, Nutella e cioccolato)

DOLCE DEL GIORNO
( fantasie del pasticcere)

3 EINIRE®

CAFFE

CAFFE CORRETTO
AMARO/LIMONCELLO DELLA CASA
AMARO DEL CAPO
JAGERMEISTER

AMARO LUCANO

MONTENEGRO

BRANCAMENTA | FERNET

UNICUM

GRAPPA BARRICATA

5,50

5,50

5,50

5,50

5,50

5,00

4,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

1.00
1.50
1.50
2.50
2.50
2.50
3.00
3,00
3.00

2.50



